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Schmitty Cake 
From: Jennie @ On the table tonight (original recipe by Michelle Schmitz Jensen) 
 
 
1 box lemon cake mix* 
3 c. diced rhubarb 
1 c. superfine sugar 
2 c. very vanilla soy milk 
 
Spray a 9 x 13 pan with cooking spray and preheat oven to 350 degrees F. 
 
In a large bowl, prepare cake mix according to package instructions then pour into 9 x 13 pan.  Sprinkle 
top of cake batter with rhubarb, then sprinkle sugar over the top.  Pour soy milk over whole cake. 
 
Bake for 50‐60 minutes until done.  Place in refrigerator to cool. 
 
Cut into squares  and flip upside down on plate to serve. 
 
Notes 

 *I read a lot of cake mix package labels before I found one that did not contain dairy.  As 
ingredient lists often change, it’s important to check it each time.  When I made this recipe, I 
used Duncan Hines Moist Deluxe Lemon Cake Mix and it did not contain dairy. 

 Most cake mix recipes call for vegetable oil and eggs, so be sure to check the package ingredient 
list and have those on hand as well. 

 If you’re using frozen rhubarb, be sure to thaw and drain it well before adding to cake. 

 This cake gets better with time, reaching a good peak on day two, if it lasts that long. 
 


